AGULOMERATO

VINI FERMI

Misure standard disponibili:
24X38 mm
24X44 mm

VINI FRIZZANTI
Misure standard disponibili:

25,5x38 mm
25,5x42 mm
25,5x44 mm
Tipo di controllo Valore Tolleranza
[ Diametro D mm .+ /- 0,3 mm
i Altezza H mm A4/~ 0,4 mm
| Umidita 5% .+ /- 2%
Smussatura 1,5 mm .+/-0,5

Peso specifico (kg/m3) 260 <100% <290

Muffe: < 10 u.f.c./tappo
Lieviti: < 10 u.f.c./tappo
Batteri: < 30 u.f.c./tappo

Controllo sterilita
su terreno nutritivo

Test organolettico: | -
Accettazione: 2% di difetti

Odori e/o sapori riconducibili Rifiuto: 3% di difett

a muffa e/o tappo
(immersione in acqua bidistillata per 48 ore)

Vini fermi: 20 < 100% < 35

Forza estrazione (kg/F) Vini frizzanti: 30 < 100% < 45

Tasso di polveri < 1,5 mg/tappo

Residui perossidi < 0,1 mg/tappo
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